Eierlikiirpunsch 4-6 Portionen

1 Beutel Fruchtetee 200ml Weildwein (stR)
200ml Schlagobers 50g Kristallzucker
500ml Eierlikor 4cl Rum

1 Zimtstange 1 Gewdlrznelke

1 TL gemahlener Zimt

Den Teebeutel mit 100ml kochenden Wasser aufgiel3en und ca. 5 Minuten ziehen lassen. Das
Obers aufschlagen.

Likor, Wein, Zucker, Rum, Zimtstange und Gewdurznelke in einem Topf erwarmen aber nicht
aufkochen. Tee unterrthren.

Punsch durch ein Sieb in Glasern gieBen. Obers daraufgeben und mit den Zimt bestreuen.
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